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Autorità
Portuale 
di Ancona

in blu
Mandracchio e Archi
A tavola con i pescatori, Accademia Oro di Mare
Mini crociere in peschereccio
Esposizioni, mostre, animazioni al parcheggio

Via XXIX settembre e Porta Pia
Mostra mercato tra terra & mare
Aperiblu con i pescatori

Mole Vanvitelliana
Talk show: tra blue economy e macroregione
Laboratori di ben essere e buon vivere

Menù a tema nei ristoranti aderenti
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Parcheggio Traiano
Venerdì 29 Maggio
Sabato 30 Maggio
Domenica 31 Maggio
aperto dalle 7,00 alle 21,30

Parcheggio Archi
Venerdì 29 Maggio
Sabato 30 Maggio
aperto dalle 5,30 alle 21,00
Domenica 31 Maggio
aperto dalle 7,00 alle 24,00

Parcheggi ARCHI, TRAIANO,
DELLA MOLE (Mandracchio) 

Domenica 31 Maggio Parcheggi
ARCHI E TRAIANO GRATIS

GRATIS

Domenica 31 Maggio
parcheggia e vai in BICI GRATIS
Biciclette (elettriche e non) disponibili 
presso il Parcheggio degli ARCHI per visitare 
la Manifestazione

GRATIS

Mole

Arch
i

Via XXIX settembre

Mandracchio
Mercato Ittico

Riferimenti
ed info: 

www.orodimare.it

Seguici su: 
tipicitafestival

Presidio diffuso 
Macroregione e

Blu Economy

Ancona e il suo territorio

Info Point

www.an.camcom.gov.it



Mandracchio
Sabato 30 e Domenica 31 maggio h.13.00 e h.20.00
Alla tavola dei pescatori 
Un’esperienza unica di gastronomia fronte mare !
Seguiamo le rotte delle specialità marinare attraverso le isole del gusto:
le Associazioni dei Pescatori di Ancona accolgono visitatori e gourmet negli 
storici ambienti del Mercato Ittico, per consumare insieme i pasti “fronte mare”.
(Costo € 5,00 a degustazione).

Domenica 31 maggio h.17.00 - Mandracchio
Accademia Oro di Mare
Il pesce “Adriatico“ si racconta in una lezione-spettacolo condotta dai 
personaggi del mare. Perché fa bene? Come lo cuciniamo? 
Come e quando è  meglio comprarlo? Storie, aneddoti, mitologia marinara.

Sabato 30 e Domenica 31 maggio h.9.30 e h.15.00
Mini crociere in peschereccio
Dal Mandracchio alla Baia di Portonovo, un’indimenticabile rotta che percorre 
il water front di Ankon, la città-gomito protesa sul mare, con un brindisi goloso 
a bordo! Su prenotazione. Tel. 335.6109374.

Via XXIX settembre e Porta Pia
Venerdì 29 maggio h.16.00 -20.00       30-31 maggio h.10.00-21.00
Mercato tra terra & mare
I sapori veri e sani della terra lungo la Promenade del gusto. Un percorso 
promosso dalle Associazioni Agricole e dedicato esclusivamente ai produttori.

Aperiblu con i pescatori
Prelibatezze adriatiche “da passeggio”. Un assaggio goloso di mare con un 
calice di vino del territorio. (Costo € 5,00 a degustazione).

Archi Sabato 30 e Domenica 31 maggio
Esposizioni e mostre sotto gli Archi.
Domenica 31 maggio 1^ Gimkana educativa sulla sicurezza stradale
per bambini (terrazza del Parcheggio degli Archi).

Mole Vanvitelliana Sabato 30 maggio h. 10.30
Talk show
ll mare e i suoi progetti si svelano.
I protagonisti della blu economy si confrontano sul presente e sul futuro del 
territorio.

Mole Vanvitelliana Laboratori di ben essere e buon vivere

Ristoranti di Tipicità in blu  Dal 28 maggio al 2 giugno
Menù e proposte della tradizione marinara anconetana  www.tipicitaexperience.it 

Sabato 30 maggio  ore 15.00-17.00 
Università Politecnica delle Marche
Prof. Taffetani (40 partecipanti)
Erbe spontanee, tradizione e significato

ore 17.00-18,00  AIAB (20 partecipanti) 
L'olivo, la potatura, il frutto, l'olio: oli 
caratteristici del nostro territorio
a cura dell'azienda agricola Malavolta 

ore 18.00-19,00  AIAB (20 partecipanti)
La biodiversità dell'orto: tradizioni, tipicità 
delle specie autoctone del nostro territorio 
a cura dell'azienda agricola Malavolta 

ore 16.30-19.30 AIAB (15 partecipanti)
La pasta fresca a mano
a cura di Sfoglina Simonetta

ore 17.00-18.00 / 18.15-19.15 (15 partecipanti)
Biomedfood (spin-off UNIVPM) 
Principi base per una sana alimentazione, 
dieta mediterranea e diete di moda

Domenica 31 maggio 

ore 17.00-18,00  AIAB (20 partecipanti) 
L'olivo, la potatura, il frutto, l'olio: oli 
caratteristici del nostro territorio
a cura dell'azienda agricola Malavolta 

ore 18.00 AIAB (20 partecipanti)
La biodiversità dell'orto: tradizioni, tipicità 
delle specie autoctone del nostro territorio 
a cura dell'azienda agricola Malavolta 

ore 16.30-19.30 AIAB (15 partecipanti)
La pasta madre
a cura dell'azienda agricola La Viola

ore 17.00-18.00 / 18.15-19.15 (15 partecipanti) 
Biomedfood (spin-off UNIVPM) 
Principi base per una sana alimentazione, 
dieta mediterranea e diete di moda

Ajo ojo e peperoncino  Via Marconi, 34 
071.207 2409
Beauty Bar Ristorante  Via Tiraboschi, 36  
071.286 6713
Bontà delle Marche  Corso Mazzini, 96   
071.53985      
El vigolo  Via Delle Fonti, 1  071.52662 
Enopolis  Corso Mazzini 7 071.2071505 
Il Lazzaretto  Largo Fiera della Pesca, 48  
071.55368 /328.0977013 
La DegOsteria  Via Pizzecolli, 3   071.203031       
L'amo in bocca  Via Sandro Totti, 2 
071.232 0688
La Cantineta  Via Gramsci, 1/C  
071.201107  
La Moretta (dal 1897)  Piazza del Plebiscito, 52
071.202317 / 336.794960  
La Taverna del Monaco  Via Primo Maggio 164 |  
348/9346122  / 333/8183475  /  071.286 1834  
Locanda del Porto  Banchina Nazario Sauro   
071.2072869 

Oggi Ancona Bar Goumet  Via Flaminia, 220 d 
071.218 1959
Osteria del pozzo  Via Bonda, 2c 
071.207 3996 / 335.6921413
Osteria Teatro Strabacco  Via Oberdan, 2 
071.56748
Pizzeria Ristorante Mas Que Nada  Via Oberdan, 29e  
071.52353    
Raval Piazza del Plebiscito, 54
071.2320951
Ravaletto Piazza del Plebiscito, 48
071.2320951
Ristorante Caffè Giuliani  Corso Garibaldi, 3 
071.204885
Gino  Piazza Rosselli, 26 
071.43310
Il Cardeto  Via Cardeto, 8-10 
071.2074664
Stockfish  Corso Mazzini, 16  071.874 3767 
Sassi neri  Via Trieste, 59  071.36887

È consigliata la prenotazione contattando direttamente i ristoranti.

È consigliata la prenotazione:
www.orodimare.it; 
Facebook: tipicitafestival


